NAISSANCE
D'UNE NOUVELLE BIERE:
AMOUR, PURETE
ET AUTHENTICITE

A la Brasserie de Cazeau, au départ de toute
naissance, il y a 'amour.

L’amour des ingrédients, la passion pour la qualité et
la nouveauté. Le gout d’'une variété de malt inconnue,
I'odeur subtile d’une fleur de houblon: découvertes
au hasard de nos recherches et pérégrinations, les
prémices d’une biére réussie sont déja la.

Mais avant d’étre brassée sur notre installation
principale et de rejoindre votre verre, chaque
biére parcourt un long chemin, fait d’essais, de
dégustations, de corrections. C’est le stade du
laboratoire, par brassin de 20 litres. Pour exceller,
I'alchimie brassicole requiert de I'amour, du savoir-
faire, mais aussi de la patience.

La dégustation, ensuite, par nos brasseurs et nos
amis, qui dégustent et commentent chaque création.
lls ont vos gouts, vos envies, vos habitudes. Ils sont
les ambassadeurs de vos papilles, les garants de la
saveur et du plaisir de la biere.

Brassin apreés brassin, nous adaptons la recette et
visons la perfection. C'est elle et elle seule qui, in fine,
sera mise en bouteille, et vous est désormais servie.

Chaque biere de la Brasserie de Cazeau vit donc sa
propre histoire, et affiche une personnalité forte.
Elles partagent pourtant deux traits de famille
auxquels nous sommes attachés: la pureté des
ingrédients (de I'orge, du houblon), et I'authenticité
du processus de fabrication (refermentation en
bouteille, décantation a froid, pas de pasteurisation).

A votre santé !
L Sfpecte
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1952

Ses deux enfants, Arthur
et Charles Agache reprennent

de pIUS grandes ambitions - BRASSERIE DE CAZEAU -

commerciales.

la brasserie en 1892
et la développent avec - Aprés26ansala téte dela 2 O O WA I L S
de nouvelles installations et :  brasserie, il décide de pre

Laurent Agache, ingénieur civil
des constructions, deuxiéme
fils de Jean, s'associe avec son
cousin et ami Quentin Mariage,
ingénieur chimiste, pour
redémarrer la brasserie. Des
travaux de restauration sont
entrepris dans les batiments
d'époque et du matériel
d'occasion est acheté en
Angleterre. La premiére biére
de I'ere nouvelle, la Tournay
Blonde sort des cuves,

Mars. Lors du carnaval de
Tournai, sortie de notre pils
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Une nouvelle installation
est opérationnelle a Cazeau.
A cette époque, un des fils
de Charles, Maurice Agache,
reprend la direction de la
Brasserie.

1753

Le premier ﬂo&#e " '

d'une brasserie a Cazeau _ _
du 17 octobre 1753. *:“f' o -l
Y Jacques De a
fils, Nicolas Desca
de naissance et
usage de cabare

dit «du Vert F
it « du Vert Fac Mars. La Tournay Noire sort des

cuves. Elle sera deux fois primée
%~ comme meilleur stout belge de
. Wallonie (en 2012 et 2014).
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La spécialité de la maison

est alors la Cazbier, une biére
ambrée. Mais dans l'apres-
guerre, les goiits du public
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Laurent Agache, aidé par Martin
Foré, développe la gamme de

la Brasserie. En octobre de la
méme année, la Tournay de
Noél voit le jour.

Apres larmistice, la brasserie
de Cazeau s'associe a deux
autres brasseries locales pour
relancer leurs activités dans vont aux « pils » de basse
les installations de la brasserie fermentation produites
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2008

La Saison Cazeau, créée en juin
2008, recoit en 2013 la médaille
dor au Brussels Beer Challenge.

Octobre. Dégustation
des premieres bouteilles
de Cazeau Sour Session.
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| un fils, Denis Delecoemllene £ iz ‘ : . 19 14

célibataire et sans enfants.
Malheureusement,

leur élan est brisé par la premiére
guerre mondiale. Les cuves sont
mises a larrét et réquisitionnées
par l'occupant pour lindustrie

de larmement.




